
SMART COOKING

Майкук Премиум - всё в одном.



12 лет 
Майкук на 

мировом рынке

Более 1000
консультантов

Майкук от Jedani

Более 300 000 довольных
покупателей Майкук
в 80 странах мира

смотрите короткое видео о 
Mycook Premium
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МОЖЕТ ЛИ БЫТЬ КУХНЯ МЕСТОМ ДЛЯ УДОВОЛЬСТВИЯ?

Кухонная система
Myсook Premium

Легко, быстро, вкусно

На самом деле решение этих проблем есть и очень простое 

Вы любите готовить?
Если да. Тогда Майкук 

– это невероятные 
возможности для Ваших 

кулинарных шедевров.

•	 Что же ещё  сегодня приготовить семье покушать кроме макарон и жареного 
яйца по-быстрому? Дети и муж ждут чего-то вкусненького!

•	 Как сделать так, чтобы приготовление  еды стало удовольствием, а не 
необходимой скучной рутиной? Как не мыть горы посуды после ужина?

•	 У меня много бытовой техники, но особого желания использовать её часто 
нет, так как доставать, собирать, разбирать и мыть её – это сложно.

•	 Как готовить вкусно, быстро и  полезную пищу, если  у меня ни на что не 
хватает времени  и я в принципе не очень то умею и люблю готовить?

•	 Как не покупать продукты, которые содержат вредные химические добавки, а 
питаться ещё вкуснее и разнообразнее?

•	 Как накрыть не дорого праздничный стол? Как вообще сократить расходы 
семьи на питание в 2-3 раза и к тому же многократно его улучшить?

Вы не любите готовить и 
воможно не умеете?
Тогда Майкук –это 

радость безделия на кухне!
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У современного человека ежедневно на кухне возникают минимум 6 
пренеприятнейших проблем:



СОВРЕМЕННЫЙ
Компьютеризированная 
кухня – новый престижный 
способ приготовления  
здоровой еды

КОМПАКТНЫЙ
Размер 34х27 см. Легко 
перевозить или переносить 
в сумке

МНОГОФУНКЦИОНАЛЬНЫЙ
Имеет более 100 программ для 
приготовления блюд любого 
уровня сложности

КОМБАЙН С НАГРЕВОМ
Одновременный нагрев, 
перемешивание и измельчение – 
революционный прорыв в строении 
кухонной техники

БЕЗОПАСНЫЙ
Интеллектуальный блок 
обеспечивает безопасность 
пользователя и аппарата

УНИВЕРСАЛЬНЫЙ
Выполняет работу 37–ми кухонных 
аппаратов и приспособлений 
Включает в себя электронные весы 
и индукционную плиту

ЛЁГКИЙ УХОД
Еда не пригорает и не выкипает. 
Майкук сам себя моет. Не нужно 
собирать, разбирать, мыть 
множество насадок- насадка 1

ЕВРОПЕЙСКИЙ ПРОДУКТ
Taurus – известный европейский 
Бренд бытовой техники начиная с 
1962 года

ДОЛГОВЕЧНЫЙ, НАДЁЖНЫЙ
Майкук будет служить вам 
десятилетия в режиме 
использования 3-4 раза в день, для 
семьи из 1-6 человек

Шаг 1
Выберите блюдо из 

кулинарной книги или 
сайта

Шаг 2
Установите нужную 

температуру, 
время и скорость 

как написано в 
рецепте

Шаг 3
Дождитесь 
окончания 

приготовления и 
наслаждайтесь 

изысканным 
блюдом

Готовить с
Mycook Premium
проще, чем вы думаете.

Идеальный помощник на кухне - Майкук
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фарш,
измельчение,
нарезание

софрито приготовление 
на пару

замешивание 
теста

измельчение,
дробление

варка
макаронных
изделий

взбивание

эмульгирование бульоны

Софрито: 
комбинация жарки и 
тушения

Фарш, измельчение: 
3а 3-15 секунд салат, 
фарш

Приготовление на пару:
одновременно 6 блюд 
за 20 минут: мясо, рыба, 
овощи, яйца, каши, 
буженина, рулеты

Замешивание теста: 
За 1- 2 минуты 
дрожжевое, бисквитное, 
для пельменей, заварное, 
блинное, макаронное

Измельчение, дробление: 
3-5 секунд шоколад, сыр, 
орехи, сахар, кофе, зерно

Взбивание:
мусс, сливки, белки, 
пюре, йогурт

Варка макаронных изделий: 
спагетти, макароны, лапша

Эмульгирование: 
соус, майонез

Бульоны: 
суп, борщ, уха, отвар, 
компот
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Здоровое питание на завтрак, обед и ужин для всей семьи

Уникальный 4-х лопастной нож
Обеспечивает щадящий для продуктов способ измельчения. 
Mycook разрывает продукты вдоль волокон, сохраняя 
внутриклеточную жидкость. Салаты не стекают.

Контроль температуры и времени
Приготовление при температуре от 40°C до 120°C исключает 
перегрев продуктов. А быстрое приготовление гарантирует 
сохранение витаминов и микроэлементов, привлекательный 
внешний вид, запах и вкус блюд.

Кислородные напитки
Особенная конструкция внутренней стороны крышки, ножа и 
кувшина в Mycook создают условия для активной аэрации напитков. 
Насыщенные кислородом напитки очень полезны для здоровья.

Жарка без перегрева масла
В Mycook Premium жарка мяса происходит при 120°C. Масло 
и продукты не перегреваются. А уникальная функция Sofrito 
в процессе жарки подбрасывает продукты, охлаждая их. Так 
готовят овощное рагу, пассеровку для первых блюд, соусов и 
заправок. Результат - вкусная и здоровая еда.

Варка на пару - самый здоровый способ приготовления
В Mycook Premium паровую еду можно готовить сразу на 3-х 
ярусах. Время приготовления в среднем 20 минут (объем 5,6л).

Экологичность материалов
Все детали Mycook Premium, соприкасающиеся с едой, изготовлены 
из высококачественной, нержавеющей стали CrNi 18/10, которая 
является бактериостатичной и химически нейтральной.

Mycook Premium аппарат для питания свежеприготовленной 
пищей. В Mycook еда готовится настолько быстро, что у вас не 
возникнет необходимости хранить ее. Быстрее будет приготовить 
свежую пищу, чем разогревать.
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Объемный индукционный 3D нагрев 
кувшина не имеющий аналогов
Индукционный нагрев - это бесконтактный нагрев 
кувшина. Таким образом индукционную плиту 
Mycook не нужно мыть, она остается чистой. 
Блюда готовятся в 2-3 раза быстрее, равномерно 
прогреваются со всех сторон.

Функция Sofrito
В средиземноморской кухне Sofrito называют 
овощную заправку, которую готовят комбинируя 
жарку и тушение.
Sofrito в Mycook - это особая программа вращения 
ножа, в сочетании с температурой дающая 
неповторимый эффект:
- блюда готовятся в 2-3 раза быстрее
- для блюд средиземноморской кухни комбинирует 
жарку и тушение, что так же облегчает 
приготовление блюд других кухонь мира
- обжаривание без перегрева масла и продуктов

Одновременное приготовление 6 блюд
Вы можете приготовить полноценный обед на семью 
сделав всего одну закладку продуктов (суп, плов, 
овощи на пару, рыбу, мясо и десерт). И это всего за 
20 минут!

Взвешивание прямо в кувшине
Взвешивание в том месте, где идет приготовление 
- это очень удобно. Представьте, сколько посуды 
нужно перемыть при взвешивании даже 10 
ингредиентов на кухонных весах.

"Мотылек" - 1 насадка, 5 функций
- взбивание белков в плотную пену
- эмульгация - воздушная консистенция соусов и 
майонезов
- жарка шашлычков как в вертикальной 
электрошашлычнице
- помогает сохранить форму при перемешивании 
маринованых грибочков, жареного картофеля и т. п.
- равномерное перемешивание плотных масс при 
приготовлении плявленого сыра, джемов и др.

Замес теста - функция Скалка
Mycook замесит любое тесто: блинное, пельменное, 
песочное, заварное и самое сложное - дрожжевое. 
Аппарат имитирует ручной замес. 
Скалка - это импульсный режим работы ножа и 
нагрев кувшина до 40°C одновременно. В результате 
вы получите теплое, эластичное, упругое тесто за 1-2 
минуты.

Паровая корзинка
7 способов использования
- варка рассыпчатых каш на пару (до 1 кг)
- варка овощей и яиц (до 10 штук)
- варка мяса, рыбы, мясных бульонов, ухи
- процеживание
- как форма для сыров, приготовленных в Mycook
- как форма для выпечки пасхального кулича или 
хлеба
- королевская каша (различные каши слоями, между 
ними овощи)

Уникальные функции и особенности Mycook Premium
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•	Кувшин: общий объем 3 л, рабочий объём для первых блюд 2 л.
•	Чаша парокукера для приготовления на пару: общий объём металлической чаши – 4.5 л, 2 яруса.
•	Нагрев: Мощность 1000 Вт (при максимальной температуре), 600 Вт при максимальной скорости 

вращения ножа. Использован уникальный объёмный 3 D  нагрев кувшина.
•	Напряжение: 220 В
•	10 скоростей  от 80 до 9000 об/мин и специальные программы.
•	Специальные программы: 
•	Режим «TURBO» - максимальная скорость 10 000 об/мин
•	 «Скалка» импульсный режим замеса теста с одновременным подогревом  до 40°
•	Функция «Sofrito» S. Комбинация жарки и тушения для блюд итальянской, французской, 

испанской кухни.
•	Stand By - спящий режим, экономит электроэнергию более чем 5 раз.
•	Кнопки прямого и обратного отсчета времени приготовления.
•	Диапазон от 1 секунды до 90 минут
•	Встроенные весы с шагом – 10 грамм.
•	Максимальный вес: 5 кг.
•	Предусмотрена возможность блокировки весов при транспортировке.
•	10 температурных режимов
•	Диапазон температур для приготовления: от 40° до 120°С, шаг 10°С.
•	Материал: Высококачественная пищевая нержавеющая сталь.
•	Корпус: ударопрочный цветной пластик.
•	Габаритные размеры: 34 см (ширина), 27 см (высота), вес 6,5 кг.
•	Гарантия 2 года. Сервис, постгарантийное обслуживание. 

Принадлежности

Центральный блок

Насадка «Мотылек»

Крышка кувшина

Лопатка
Чаша

НожиКорзина Закрывающий кувшин 
механизм

Парокукер
1. Крышка
2. Пластиковый поддон
3. Поддон из нержавеющей стали

1.

2.

3.

Технические характеристики:

Рукоятка корзины
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Получите 1 надёжный прибор вместо 37-ми!
Сэкономьте на покупке и обслуживании множества аппаратов.

Подарите себе целый отпуск 23 дня в году!!!

Измельчения фарша
Нарезка овощей

Суп-пюре
Кабачковая икра 

Шашлык 4 порции
Овощное рагу 

Соусы: бешамель
песто 

майонез
Паштет печёночный

Паштет овощной и грибной
Напитки, соки, смузи

Борщ

Приготовление  6 блюд 
одновременно за 20 минут:

1. Суп овощной
2. Плов
3. Овощи на пару
4. Котлеты паровые
5. Фаршированный перец
6. Яблоки с творогом и 
изюмом

Легко, быстро, полезно!

Легко, быстро, вкусно!

10 с
5-10 с
10 мин
12 мин
15 мин
  8 мин 
  5 мин
  1 мин
  1 мин
12 мин
10 мин
1-2 мин
18 мин

Время на кухне 
для приготовления 
еды для семьи без 
Майкук
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Экономия 
времени 

сэкономил- значит 
заработал.

Экономия 
моющих средств 

и воды Майкук 
сам себя моет. Вы не 

тратите такого огромного 
количества посуды: 

тарелок, сковородок, 
кастрюль в процессе 

приготовления.

Экономия 
электроэнергии 

потребляемая 
мощность Майкук 1 
кВт/час даже когда 

готовим 6 блюд 
одновременно.

Экономия 
денег 

стоимость 
продуктовой 

корзины 
уменьшается в 

2-3 раза.

Экономия 
жиров и 

продуктов на 
70% меньше 
используется 

жиров.

Экономия места 
в шкафах и на 

полочках у вас 1 
прибор вместо 37, 

которые где-то нужно 
было бы хранить.

2 часа
в день

Майкук Премиум не покупка, это – инвестиция!

Экономия 
времени в год
с Mycook 
Premium

Время на кухне 
для приготовления  
еды вместе с  
Майкук

30 минут

Экономия 
времени в день

90 минут

68 рабочих
или 
23 полных дня



О нас

Компания  Джедани  является коллективным членом Международной 
Академии Наук экологии и безопасности жизнедеятельности (МАНЭБ), 
ассоциированной с Департаментом Общественной Информации ООН и 
ЭКОСОС. 

Совместно с Engineering and Technology for Life, S.L (Taurus, Испания) 
предлагает передовую энергосберегающую бытовую технику для лучшего 
качества жизни.

Миссией нашей компании является популяризация идеи управления 
здоровьем  и качеством жизни через питание с помощью кухонной 
системы Mycook Premium.

Mycook  Premium – умная кухня, которая обеспечивает максимально 
безопасный, полезный для здоровья, экологичный способ приготовления 
пищи каждому человеку. 

Мы провели более 10 000 практических мастер классов с 
приготовлением в Mycook, темой которых является оздоровительное 
питание, сохранение активного долголетия человека. Мы искренне хотим 
рассказать как можно большему количеству людей о необходимости 
управлять своим здоровьем через рациональное природопользование и 
здоровую кулинарию. Мы занимаемся  обучением в области безопасной 
жизнедеятельности человека, его оздоровительным питанием. 

Приглашаем к сотрудничеству всех, кто разделяет наши идеи, 
кому интересна умная кухня Mycook Premium. Звоните по телефону             
+38(098) 08 66 033, электронная почта: mycookpremium@gmail.com

Engineering and Technology for Life
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www.mycook.com.ua
www.mycook.pro

SMART COOKING

Mycook Premium


